Kurban edilebilmesi icin koyun ve keginin bir, sigir ve man-
danin iki, devenin ise bes yasini doldurmus olmasi gerekir.
Ancak altr ayini tamamlayan koyun bir yasini doldurmus gibi
gOsterisli olmasi halinde kurban edilebilir.

«  Sigir ve manda ile koyun ve kecinin kipesinin olup ol-
madigina bakilmal.

«  Cok zayif, gebe ya da yeni dogum yapmis hayvanlar ol-
mamall.

«  Hayvanin killari dlizgiin ve parlak, bakislari ve dig gori-
nimu canli olmali.

«  Yiksek ates, salyasi ve gdzde akintisi olmamali.

«  Pis kokulu ishali ve burun akintisi olmamali.

« Oksiiriik ve nefes darligi yasamamall.

«  Gevreye karsi asiri tepkili veya ¢cok duyarsiz olmamal.

«  Yara, sislik ve 6demi olmamali.

«  Cinsiyet organlan ve memede kotu kokulu akintisi bu-
lunmamali.

«  Hayvan varliginin devami agisindan éncelikle erkek hay-
vanlar kurban olarak tercih edilmelidir.

Hayvanlarin yaslarinin tayininde diizgiin tutulmus ciftlik ka-
yitlari kesin sonucu verir. Kayitlar yok ise, en iyi yas tespiti dis
gelisimine bakarak tayin edilir. Ayrica kurbanlk hayvanlarin
tdr, irk, cinsiyet ve yas bilgileri Bakanligimizca gelistirilen

mobil uygulamadan da kiipe numarasi
ile sorgulanabilmektedir. Sigir veya mandanin alt ¢enesinin
ontinde gelisimini tamamlamis iki kalici kesici disin bulun-
masi o hayvanin iki yasini doldurdugunu gdstermektedir.
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Koyunlarin dis gorlinisiine bakilarak, alti aydan buyik ve
anasl veya eriskin bir koyun kadar olmasi kurban edilebilme-
si icin yeterli sayilmaktadir. Kecilerin kurban edilebilmesi icin
bir yasini doldurmus olmasi gerekir. Sigirlarda oldugu gibi
kecilerde de yas tayini, 6n kesici stit dislerinin ¢ikip yerlerini
kalici dislerinin almasi esasina dayanmaktadir. Devenin kur-
ban edilebilmesi icin bes yasinda degisen ikinci kesici st
dislerinin cikip yerlerini kalici dislerin almasi gerekir.

1. Blylkbas hayvanlarin il ici sevklerinde kulak kiipelerinin
ve pasaportlarinin, iller arasi sevklerinde ise bunlara ilaveten
veteriner saglik raporunun bulunmasi zorunludur.

2. Kigukbas hayvanlarin il ici sevklerinde kulak kiipelerinin
ve nakil belgesinin, iller arasi sevklerinde ise bunlara ilaveten
veteriner saglik raporunun bulunmasi zorunludur.

Kesilen hayvanlarin kayitlardan dustlebilmesi maksadi ile
kurbanlik hayvan satigini yapan saticilar, buyikbas hayvan-
larda hayvan pasaportu, kiiclikbas hayvanlarda nakil belge-
leriile en yakin il/ilce Tarim ve Orman Midiirliigline basvur-
maldir.

Anadoludan istanbul ili Avrupa yakasinda bulunan kurban
satis ve kesim yerleri disinda Trakya'da bulunan bagska il ya
da isletmelere kurbanlik hayvan sevkine izin verilmeyecek-
tir. Anadoludan istanbul iline biiyiikbas ve kiiclikbas hayvan
girisleri Kurban Bayramindan 15 giin 6nce baslayacak ve
kurban bayrami sonuna kadar siirecektir. Bu stre arahgi di-
sinda Anadolu'dan istanbul ili Avrupa Yakasina hayvan sevki
yapilmayacaktir.

Sevk edilecek kurbanlik hayvanlar icin veteriner saglik rapo-
ru diizenlenebilmesi icin uyulmasi gereken kurallar asagida
aciklanmistir:

1. Hayvanlarda sevk giini sap hastaligi belirtisi bulunmama-
hdir.

2, Hayvanlar dogumlarindan itibaren isletme degistirmemis
olmali veya en az 3 aydir halen bulunduklari isletmede barin-
dirillmis olmahdir.

isletmenin 10 km cevresinde de en az 3 aydir sap hastaligi
gorilmemis olmahdir.

3. Hayvanlar sevk 6ncesinde 30 giin siire ile bir isletmede
izole edilmeli, bu siire sonunda biitiin hayvanlar sap virlisi
varligi yéniinden teste tabi tutulmali ve sonuclari negatif
olarak bulunmus olmalidir. Ayrica bu siire zarfinda bu islet-
menin 10 km cevresinde sap hastaligi cickmamis olmalidir.

Hayvanlara yeteri kadar temiz su ve yem verilmeli, bulun-
duklar ahir ve agillar uygun sekilde aydinlatiimali ve hava-
landinimalidir. Suluk ve yemlikleri temiz olmalidir. Hayvanla-
ra yeterince kaba yem verilmelidir. Verilen yemler kokusmus,
kaflt, yabanci maddelerle bulasik olmamalidir. Canli agirlik
artisi saglamak veya hastalik nedeni ile kurbanlik hayvanlara
rasgele ilag, asi, vitamin, hormon ve hormon benzeri mad-
deler uygulanmamalidir. Zorunlu olarak bu maddelerden bir
veya birkacinin uygulandigi kurbanlik hayvanlar, ila¢ kalinti
arinma suiresi icinde kesilip yenilmemelidir.

Kurbanlik olarak sevk edilecek hayvanlarin tasinmasinda kul-
lanilacak araglar ve sirtculeri ilgili mevzuat hikimlerinde
belirtilen belgelere sahip olmalidirlar. Hayvanlar bu mevzu-
ata uygun araclarla ve uygun sartlarda nakledilmelidir. Nakil
araclarinin temizlik ve dezenfeksiyonu hayvanlar bindirilme-
den yapilmali ve Gstu kapali, zemini, havalandirmasi uygun
olmalidir. Araclarin zeminlerine yeteri kadar althk serilmeli-
dir.

Kurbanlik hayvanlar,

almis kesimhaneler ile Kurban Hizmetleri Komis-
yonlarinin belirledigi kesim yerlerinde kesilmelidir. Cadde,
sokak ve park gibi kamusal alanlarda kurbanlik hayvan ke-
simleri yapilamaz.

Kesilen kurbanlik hayvanlarin kulak kiipeleri ve hayvan
pasaportlari en yakin il/ilce Tarim ve Orman Miidiirliigii-
ne teslim edilmelidir.

Derinin yuzilmesi sirasinda derinin dis kismi ile etin tema-
si onlenmelidir. iskembe ve bagirsaklar; et kalitesini olum-
suz etkilememesi, mikroplarin bulasmasini ve gelismesini
dnlemek icin geciktirilmeden cikarilmahdir. ic organlarin
cikarilmasi sirasinda iskembe ve badirsak iceriginin ete bu-
lasmasi énlenmelidir. icerikleri kesim yerinden ayri bir yerde



poset, ¢cop bidonu, konteynir veya cukurlara bosaltilmali,
cevre kirletiimemelidir. Kesilen hayvanlara ait hastalikli or-
ganlar, kesim sirasinda olusan atiklar, kist hidatik riskine karsi
karacigerler ve akcigerler kesinlikle evcil ve yabani hayvanla-
ra verilmemeli, hayvanlarin ¢cikaramayacagi derinlikte cukur-
lara gdmiilerek bertaraf edilmelidir. Anormal goriiniise sahip
ic organlar (normalden buyuk, kokulu iltihapli, su keseleri ve
siskinlikleri bulunan i¢ organlar, camur kivaminda dalak gibi)
ve etler (iltihapli, kokulu, kani pihtilasmayan gibi) veteriner
hekime muayene ettirilmelidir.

Kurbanlik hayvanlardan elde edilen etler icin sogutma isle-
mi vakit gecirilmeden baglatiimalidir. Sakatatlar 3°C'ye, diger
etler 7°C'ye veya daha dustik sicakliklarda sogutulmali ve bu
sicakliklarda muhafaza edilmelidir.

Taze etler gida ile temas amaciyla Uretilmis uygun malze-
melerde tasinmalidir. Bu amacg icin Uretilmemis ¢cop pose-
ti-kovasi gibi gida ile temasa uygun olmayan malzemelerle
tasinmasi halinde bu malzemelerden istenmeyen madde-
lerin gidaya gecisi s6z konusu olabilmektedir. Ayrica etlerin
kokusma ve bozulmanin énlenmesi icin hava alacak sekilde
tasinmasi ve en kisa siirede asagida bahsedilen yontemlerle
muhafaza edilmesi 6nemlidir.

Taze etler buzdolabinda bir hafta bozulmadan tazeligini mu-
hafaza eder. Uygun buyikliuklerde ambalajlanip buzlukta bir
ay, soklandiktan sonra -18 °C'de 6 ay saklanabilir.

Etlerin diger bir saklama sekli de kavurma yapmaktir. Kavur-
ma yapilan etler uygun sartlarda bir yil saklanabilir. Etlerin
daha uzun sire saklanmasi bozulmaya, besleyici degerinin
azalmasina, lezzet ve aroma kaybina neden olur. iskembe ve
bagirsaklar cok iyi temizlendikten sonra degerlendirilmelidir.
Temizlik icin saghga zararli kimyasal maddeler kullaniima-
malidir. Sakatat ¢cok cabuk bozuldugu icin kisa stirede tiike-
tilmelidir.

Derinin dizglin ve hasarsiz yuziilmesine dikkat edilmeli,
ylzme islemine 6nce bacaklardan baslanmali, sonra varsa
ylzme makinesi ile, yoksa bicakla stirdurilmelidir.

Yuzme bigaklari sivri uglu olmamal, kiit ve kavisli olmalidir.
Yuizme sirasinda derinin killi, kirli dis ylizeyi ve kesicinin de-
riyi tutan kirli eli ete degmemelidir. Deri Uzerinde yag ve et
parcalari kalmamasina 6zen gosterilmelidir. Koyun ve keci-
lerin derileri tulum ¢ikariimalidir. Bunun kolaylikla yapiimasi
icin deri altina hava verilerek sisirilmelidir. Kesim sonrasi elde
edilen deri 1-2 saat dinlendirildikten sonra tuzlanmalidir.
Dinlendirme esnasinda derideki fazla su ve kan sizar. Boylece
bozulma riski azalir.

Kurbanlik hayvanlar,
almis kesimhaneler ile Kurban Hizmetleri Komis-
yonlarinin belirledigi kesim yerlerinde kesilmelidir.

Kurbanlar insanlarin gelip gectigi, dinlendigi sokak, park,
bahce ve meydanlarda, akarsu kenarlarinda kesilmemeli,
kurban keserken cevre kirletilmemeli ve rahatsiz edilmeme-
lidir.

Kesimde ortaya ¢ikan kan, diski, atik ve artiklar ortalik yerde
birakilmamali, rasgele etrafa atilmamali, gol ve akarsulara,
kanalizasyonlara karistinlmamalidir. Atiklarin hayvanlarin

yemesine ve cevreye yaymasina izin verilmemelidir. Atiklar
derin cukurlar agilarak gomilmelidir. Unutulmamalidir ki,
hayvanlardan insanlara gecen ve zoonoz olarak ifade edilen
bircok hastalik etkeni, bu atik ve artik maddelerle insanlara
bulasmaktadir.

Ayrica, rastgele etrafa atilan bu atiklar, cevreyi kirleterek in-
sanlari rahatsiz etmekle birlikte, kurban hakkinda olumsuz
duslincelerin olusmasina sebep olmaktadir. Bu nedenle kur-
ban aliminda, nakil esnasinda, kesimde ve kesim sonrasinda
atiklarin bertaraf edilmesinde ¢ok hassas davraniimalidir.

Kurbanlik hayvanlarin tr, irk, cinsiyet ve yasini
mobil marketlerden cep telefonuna indirilebilen

mobil uygulamaile
sorgulayabilirsiniz.

“TARIMCEBIMDE” ILE

3 ADIMDA
SATIN ALMAK iSTEDIiGINiz
KURBANLIK HAKKINDA
BiLGI EDINEBILIRSINIZ.

adresinden veya asagidaki
@ okutarak "TarimCebimde"” mobil uygulamasini

cep telefonunuza indiriniz.

"Hayvansal Uretim” ana meniisiinden

alt meniisiinii seginiz.

° Gelen meniide biiyiikbas veya kiiciikbas
hayvan se¢iminizi yaptiktan sonra satin
" almak istediginiz hayvanin kiipe numarasini

girerek butonuna tiklayiniz.
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